
Mother’s Day Brunch
M A Y  8 T H  |  9 : 3 0 � � – 2 : 3 0 � �  |  $ 4 2 . 9 5 � �  

Starters S � � � � �  O � � . . .

 H����-C���� S����� 13–minute onsen egg, brioche and gruyère, bacon jam

 G������� � �� A�������� heirloom tomato, cucumber, Xeres sherry, XVOO

 W��� C����� S���� romaine, garlic croûtons, parmesean & asiago

 B������� homemade raspberry jam and pâté de fruits

Desserts T � � �  � � . . .

 B��������� P���� C���� with honey and hazelnut

 S��������� S�������� fresh seasonal berries

 C���������� L���� T��� a la marco

 Children $12 .95 ����. . .
P������� bacon and sausage

K��� S������� bacon and sausage

C����������� S������ fries or fruit

C������ T������ fries or fruit

���.����������.���

4960 A������ E������
C�������,  CA 92008
760.930.8008
 

Entrées S � � � � �  O � � . . .

B����� W��� B�����W���1 @B�����W���1

S����� S������ M����� shrimp, scallops, salmon, seabass and crab with 
saffron sauce suprême, braised potatoes, hazelnut chartreuse butter

P����-S������ B��������� F���� C������ natural jus, dried cherry 
coulis, au gratin potatoes, corn and edamame succotash

B����� V����� O����� breakfast potatoes and fresh fruit

S���� F����� � E��� grilled flat iron steak, bleu butter, sunny side-up egg,  
shoestring fries and haricots verts

C����� B��� H��� B������� breakfast potatoes and fresh fruit

V�������� G������ P��������� seasonal produce from The West Farm, 
light dumplings, manchego cheese


